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UL. DREWNOWSKA

SZANOWNI PANSTWO,

Zapraszam na kulinarng impreze roku w wojewddztwie 16dz-
kim! To juz piagta edycja Smakoéow Ziemi kddzkiej, ktére kusza
zapachami domowej kuchni, smakiem babcinych obiadéw i at-
mosferg rodzinnych spotkan. Podczas tego wyjatkowo smakowi-
tego dnia sprébowaé mozemy naszych regionalnych specjatéw,
przygotowanych przez panie z két gospodyn wiejskich, a takze
wystucha¢ muzyki ludowej w wykonaniu utalentowanych zespo-
tow folklorystycznych.

Caty dzien bedzie trwat jarmark produktéw lokalnych i reko-
dzieta ludowego, gdzie kazdy odwiedzajgcy bedzie mogt za-
opatrzy¢ sie w pyszne potrawy regionalne i piekne wyroby reko-
dzielnicze. Nie zabraknie takze warsztatow gotowania, podczas
ktérych mozna spotkac mistrzynie kuchni tradycyjnej w akgji.

Krétko méwige, moc kulinarnych atrakgji, ktérych zaden sma-
kosz nie moze przegapié. Zyczac smacznego, mam nadzieje, ze
spotkamy sie 14 czerwca w Manufakturze.

Marszatek Wojewddztwa kdédzkiego
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PORKA Z MtODA KAPUSTA

KGW W KOZENINIE GM. SLAWNO

Sktadniki: ziemniaki, maka, boczek surowy, stonina, kietbasa wiejska, mtoda kapusta,
marchew, cebula, koper, sél, pieprz.
Ziemniaki ugotuj. Kiedy bedg miekkie posyp je maka, odcedz i rozgniec ttuczkiem.
Na patelni podsmaz boczek i stonine, polej okrasa ziemniaki. Posiekaj mtoda kapuste,
sparz ja i ugotuj do miekkosci z warzywami. Dopraw do smaku.

CEPELINY

GOSCIMOWICE DRUGIE GM. MOSZCZENICA

Sktadniki: ziemniaki, maka ziemniaczana i pszenna, jajka, mieso wotowe i drobiowe,
natka pietruszki, cebula, sél, pieprz.
Ugotowane ziemniaki zmiel w maszynce, dodaj make i jajka. Wyréb na jednolitg mase.
Ugotuj mieso i zmiel razem z natka pietruszki. Uformuj kluski i dodaj farsz z miesa.
Ugotuj cepeliny i polej okrasg z przesmazonego boczku i cebuli.

WIEPRZOWINA Z KAPUSTA

KGW BRUDZIEWICGE GM. POSWIETNE

Sktadniki: topatka, karkéwka, cebula, boczek, kietbasa, kapusta kiszona, grzyby
suszone, lis¢ laurowy, ziele angielskie, sliwki suszone, sél, pieprz.
Mieso pokréj na mate kawatki i udus z przyprawami i cebula. Kiszong kapuste udus ze
skwarkami z wytopionego wczesniej boczku i podsmazong kietbasa. Dodaj suszone
grzyby i $liwki. Kapuste podawaj z migsem.

CHLODNIK KOPYSKI

STOWARZYSZENIE KOBIET WIEJSKICH W KOPYSCI GM. £ASK

Sktadniki: botwinka z burakami, rzodkiewki, ogdrki, czosnek, koperek, szczypiorek,
kefir, maslanka, jajka, sél, pieprz.

Umyj i pokréj botwinke z burakami i ugotuj w niewielkiej ilosci wody. Zetrzyj
rzodkiewke i pokréj ogorki w kostke. Posiekaj koper i szczypiorek. Przetéz do
wiekszego garnka pokrojone warzywa i dodaj ugotowang botwinke z posiekanym
czosnkiem. Dolej kefir i maslanke. Przypraw do smaku.
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PIEROGI Z SEREM

KGW W MALYNIU GM. ZADZIM

Sktadniki: maka, jajka, $mietana, olej, ser, cukier puder i cukier waniliowy, budyn
$mietankowy, cynamon.
Zardb ciasto na pierogi, rozwatkuj i wytnij krazki. Naktadaj wczesniej przygotowany
farsz: utrzyj ser z budyniem, jajkiem, cukrem i cukrem waniliowym. Ugotowane pierogi
polej $mietana z cukrem pudrem.

ZUPA NA WIEJSKIEJ KIELBASIE

KGW W LUBIATOWIE GM. WOLBORZ

Sktadniki: wiejska kietbasa, pieczarki, marchew, cebula, pietruszka, papryka, sdl,
pieprz, koncentrat pomidorowy.
Pokrojone w kostke pieczarki, kietbase, papryke i cebule podsmaz na oleju. Ugotuj
wywar ze starta marchewka i pietruszka. Podsmazone produkty dodaj do wywaru.
Przypraw i dodaj koncentrat pomidorowy.

PLACUSZKI JABLKOWE Z OTREBAMI

STOWARZYSZENIE REGIONALNE ,,BOCZKI CHELMONSKIE” GM. KOCIERZEW POLUDNIOWY

Sktadniki: jajka, jogurt naturalny, jabtka, ptatki owsiane, maka, olej.
Jajka wbij do miski i roztrzep. Dodaj jogurt, starte jabtka, ptatki owsiane i mgke. Usmaz
na oleju.

PIERS Z KURGZAKA INAGZEJ

STOWARZYSZENIE KOBIET WIEJSKICH WE WRZESZGZEWICACH GM. tASK

Sktadniki: piers z kurczaka, jajka, maka ziemniaczana, majonez, olej.
Migso pokroj w kostke, przypraw solg i pieprzem. Dodaj zéttka, make ziemniaczana
i majonez. Uformuj placuszki i usmaz. Najlepiej smakujg z suréwka z kapusty
pekinskiej, marchewki, papryki i jabtka.

ZUPA SZGCZAWIOWA Z MAKARONEM 1 JAJKIEM

KOLO KOBIET WIEJSKICH W ORCHOWIE GM. £ASK

Sktadniki: szczaw, wtoszczyzna, maka, jajka, $mietana, makaron, sél, pieprz.
Przygotuj wywar migsno-warzywny i dodaj do niego szczaw, catos¢ zagotuj. Nastepnie
zupe zagesé maka, Smietang i roztrzepanymi jajkami. Podawaj z makaronem i/lub
¢wiartkami ugotowanych jajek.
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PLACKI MOSKOLE Z SOSEM GZOSNKOWYM

KGW ANDRESPOL GM. ANDRESPOL

Sktadniki: ziemniaki, maka, jajka, jogurt naturalny, olej, czosnek, cytryna, sél, pieprz.
Ugotowane ziemniaki przecisnij przez praske, dodaj jajka i make. Wyrdb ciasto i smaz
na oleju z obu stron. Do jogurtu naturalnego dodaj wycisniety czosnek i cytryne.
Dopraw do smaku i podawaj z plackami.

KLUSKI KLADZIONE Z SOSEM PIECGZARKOWYM
| NATKA PIETRUSZKI

KOLO GOSPODYN WIEJSKICH OPIESIN GM. ZDUNSKA WOLA

Sktadniki: maka, jajka, mleko, cukinia, pieczarki, cebula, smietana, masto, sél, pieprz,
natka pietruszki.
Pieczarki pokréj w plastry, cebule w pidra, podsmaz. Dus chwile, dodaj $mietane
i przyprawy. Kluski: wymieszaj make z zéttkami i starta cukinia, dodaj mleko. kyzka
ktadz kluski do wrzacej wody i ugotuj. Kluski polej sosem i mozesz podawad.

ZALEWAJKA

STOWARZYSZENIE KOBIET Z PRZATOWA | DZIADKOWIC GM. SZADEK

Sktadniki: ziemniaki, cebula, czosnek, boczek wedzony, biata kietbasa, grzyby
suszone, barszcz biaty, li$¢ laurowy, sél, pieprz, majeranek.
Ziemniaki pokréj w kostke i ugotuj z przyprawami i suszonymi grzybami. Pod koniec
gotowania dodaj kulki z biatej kietbasy. Wlej zakwas i przesmazony boczek z cebula.

KLUSKI KLADZIONE

STOWARZYSZENIE KOBIET WIEJSKICH WOLA ZALESKA GM. ZADZIM

Sktadniki: mleko, maka, jajka, boczek, cebula, sél.
Potacz mleko, make, jajka i szczypte soli. Po wymieszaniu sktadnikdw, ktadz tyzka kluski
na wrzatek. Przesmaz boczek z cebulg i polej odcedzone kluski.

ZUPA DYNIOWA Z ZAGIERKAMI

STOWARZYSZENIE KOt GOSPODYN WIEJSKICH GMINY ROGOW

Sktadniki: dynia, wtoszczyzna, mieso na wywar, maka, jajka, sol, pieprz, przyprawy.
Dynie obierz i ugotuj w matej ilosci wody. Ugotuj wywar migesno-warzywny,
przecedz; dodaj ugotowang dynie. Przypraw do smaku i dodaj pokrojona w kostke,
przesmazong na oleju cebule. Zréb zacierki z maki i jajka, ugotuj. Podawaj zupe
z zacierkami.



ZUPA GRZYBOWA Z KLUSEGZKAMI

KGW W MOGILNIE MALYM GM. DOBRON

Sktadniki: suszone grzyby, wtoszczyzna, maka, jajka, Smietana, sdl, pieprz.
Zagnied i ugotuj makaron. Z jarzyn i suszonych grzybéw przygotuj wywar. Warzywa i
grzyby drobno posiekaj posiekaj, wrzu¢ z powrotem do wywaru i przypraw do smaku.
Zupe zapraw $mietang i podawaj z kluseczkami.

PLACKI ZIEMNIACZANE Z TWAROZKIEM

STOWARZYSZENIE PROMOGJI NIEWIESZA | OKOLIC GM. PODDEBICE

Sktadniki: ziemniaki, jajka, maka, cebula, sél, pieprz, twarozek, szczypiorek,
rzodkiewka.
Obierz i umyj ziemniaki, zetrzyj na tarce. Dodaj cebule, jajka i make. Placuszki usmaz
na patelni. Na kazdy natéz twarozek, szczypiorek i rzodkiewke.

ZALEWAJKA PO OPOCZYNSKU

KGW W BUKOWCU OPOGZYNSKIM GM. OPOCZNO

Sktadniki: ziemniaki, suszone grzyby, cebula, boczek, barszcz, $mietana, sdl, pieprz.
Ziemniaki pokréj w kostke i ugotuj. Dodaj suszone grzyby i cebule. Gdy ziemniaki
beda miekkie, wlej barszcz i dodaj podsmazony boczek. Zupe zapraw $mietang
i przypraw do smaku.

ZUPA CHRZANOWA Z BOGZKIEM

KGW W GOLESZACH DUZYCH GM. WOLBORZ

Sktadniki: chrzan, pietruszka, marchew, seler, ziemniaki, cebula, czosnek, $mietana,
masto, boczek, jajka, li$é laurowy, sél, pieprz.
Pietruszke, marchew, seler, ziemniaki, cebule i czosnek obierz i pokréj na mate
kawatki. Ugotuj wywar, a cebule podsmaz na masle, dodaj do niej reszte warzyw
i krétko przesmazaj. Dodaj przyprawy i zagotuj. Nastepnie zmiksuj zupe blenderem,
dodaj chrzan i $mietane.

KLUSKI Z CIUGKAMI | Z BIALYM SEREM

KGW KRUSZEWIEC KOLONIA GM. OPOGZNO

Sktadniki: maka, jajka, ser biaty, stonina, boczek, szczypiorek, sdl, pieprz.
Zardb ciasto, rozwatkuj je i pokrdj w paski. Gotuj przez 5 minut. Przygotuj zasmazke
z boczku i stoniny. Potacz sktadniki, dodaj do nich ser i ziota; w trakcie mieszania lekko
podgrzewaj.

PRAZOKI Z MLODA KAPUSTA

STOWARZYSZENIE ROZWOJU WSI CHROPY ,,STOKROTKA" GM. PODDEBICE

Sktadniki: ziemniaki, maka, stonina, mtoda kapusta, jajka, koperek, cebula, ocet,
cukier, sdl, pieprz.
Obierz i ugotuj ziemniaki z solg i maka. Odcedz je, dodaj jajko i uttucz. kyzka
uformuj kulki i polej je okrasa ze stoniny i cebuli. Mtoda kapuste posiekaj i ugotu;j
z przyprawami.

ZELAZNE KLUSKI ZE SKWARKAMI
(SZARE KLUSKI)

STOWARZYSZENIE KOBIET WSI WOLA BALUCKA | WOLA STRYJEWSKA GM. £ASK

Sktadniki: ziemniaki, maka pszenna i ziemniaczana, jajka, sdl, pieprz, cebula, boczek.
Zetrzyj ziemniaki i odcedz? je. Z pozostatej cieczy odlej wode, a krochmal dodaj do
ziemniakéw. Dodaj make pszennga i ziemniaczana, jaja i przyprawy. Wyrdb geste ciasto
i uformuj z niego kluseczki, wrzu¢ je do wrzacej wody i trzymaj przez 5 minut. Podawaj
z okrasg z boczku i cebuli.

KLUSKI KLADZIONE LYZKA

STOWARZYSZENIE GOSPODYN WIEJSKICH PAPROTKI GM. ZAPOLICE

Sktadniki: jajka, mleko, sél, maka, wedzony boczek, cebula.
Ubij jajka, dodaj sél, mleko i make. Wszystko wymieszaj. Kluski ktadz tyzka do wrzacej
wody. Polej ugotowane kluski okrasg z boczku i cebuli.
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WYSTAWCY

Lokalna Grupa Dziatania ,Kraina Wielkiego tuku Warty"”
ul. Wieluniska 11, 98-320 Osjakow
- Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Wsi Trebaczew

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania ,Poddebice i Zadzim - Kraina bez Barier”
ul. £édzka 17/21, 99-200 Poddebice

- Stowarzyszenie Promocji Niewiesza i Okolic

- Stowarzyszenie Rozwoju wsi Chropy ,Stokrotka”

- Stowarzyszenie Kobiet Wiejskich Wola Zaleska

- KGW Matyn

Lokalna Grupa Dziatania ,Dolina Rzeki Grabi"

ul. Batorego 31, 98-100 task

- Stowarzyszenie Gospodyn Wiejskich ,JUTRZENKA"
- KGW w Mogilnie Matym

- Stowarzyszenie Gospodyn Wiejskich w Bachorzynie
- KGW w Orchowie

Lokalna Grupa Dziatania - ,GNIAZDO"
Plac Sw. Floriana 1, 96-100 Skierniewice
- Stowarzyszenie Regionalne ,Boczki Chetmonskie”

Stowarzyszenie na rzecz rozwoju spotecznosci lokalnej ,MROGA"
ul. 11 Listopada 65, 95-040 Koluszki
- Stowarzyszenie Két Gospodyn Wiejskich Gminy Rogéw

Stowarzyszenie - Lokalna Grupa Dziatania ,STER"
ul. Rokicinska 125/26, 95-020 Andrespol

- KGW Andrespol

- KGW ,Stefanéw, Wandalin, Giemzéw”

- KGW Kurowice

- KGW Justynéw

Stowarzyszenie Dolina Pilicy

ul. Sw. Antoniego 55, 97-200 Tomaszéw Mazowiecki
- KGW Stawno

- KGW w Bukowcu Opoczyriskim

- KGW Golesze Duze

- KGW Lubiatéw

- KGW Kozenin

- KGW Kruszewiec Kolonia



Ao sioiiie Site Site hte Mite ihte Site 2ot hte Mt e Mo St o4

Lokalna Grupa Dziatania ,Podkowa”

Czechy 142, 98-220 Zduriska Wola

- Stowarzyszenie Kobiet z Przatowa i Dziadkowic
- Stowarzyszenie Gospodyn Wiejskich ,Paprotki”
- Koto Gospodyn Wiejskich Opiesin

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dzialania ,Szlakiem Sieradzkiej E-ski"”
ul. Wspélna 44, 98-275 Brzeznio

- KGW Braszewice

- KGW Godynice

Lokalna Grupa Dziatania ,Ziemia Wieluiska"
Ruda ul. Dtuga 31, 98-300 Wielun
- Stowarzyszenie KGW we Wréblewie

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania

.BUD-UJ RAZEM"

ul. Rokicinska 6, 97-225 Ujazd

- KGW Moszczenica

- KGW Zacharz

- KGW Goscimowice Drugie

- Stowarzyszenie Rozwoju Gminy Dobryszyce ,2WSPOLNE ZYCIE"

Fundacja Rozwoju Gmin ,PRYM"
ul. Ozorkowska 3, 95-045 Parzeczew

Starostwo Powiatowe w Opocznie

ul. Kwiatowa 1a, 26-300 Opoczno
- KGW Brudzewice

12
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PRODUKTY TRADYCYJNE
| TWORCY LUDOWI

Tlocznia sokéw z owocow i warzyw Wiatrowy Sad
Grazyna Wiatr - soki

P.P.H.U. Zaklad Piekarniczy Elzbieta Olszyriska -
pieczywo

F.H.U. Ciesla Michat Ciesla - chrzan nadwarcianski

Przetwérstwo Owocéw i Warzyw ,DROS” Sp. j. -
przetwory owocowo-warzywne

Gospodarstwo pszczelarskie Michat Ceroni - miody

Przedsigbiorstwo HEKTOR Sp. z 0.0. - przetwory
owocowo-warzywne

Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski Katusza Stanistaw -
wedliny

EKO-NATURA S.C. Ryszard Oleszczak - kwas
chlebowy

Pasieka - Antoni Btaszczyk i Ryszard Ciesla - miod,
pytek, swieczki z wosku pszczelego

Elzbieta Krajewska - chleb nagawski i masto
nagawskie

Piotr Baczyk - kozie sery

Maria i Piotr Warych - gospodarstwo agroturystyczne
WARYCHOWO - tradycyjne powidta i marmolady,

masto z krzemionki, konfitury, dzemy, mleko

Marianna Madanowska - fowicki haft reczny -
chusty, szale, torby, krawaty, biezniki

Helena Miazek - wycinanki towickie

Wojciech Brzozowski - rzezba

Mirostawa Zasada - decoupage

Koto Atra - koronka, haft

llona Helman - rekodzieto z bibuty
Marianna Bedka - wyroby szydetkowe i filc
Mariusz Bogustawski - wyroby ze sznurka
Skansen Niebowo Edyta Cieslik-Moczek

Anna Kucharska - haft richelieu

Galeria Atelier na Simcinowie Anna Luterecka -
ceramika, tkanina artystyczna, bizuteria

Dorota Rabiniak - ozdoby z filcu i drewna
Agata Peciak - decoupage na szkle

Gajaarte Edyta Kasprowska - ceramika, bizuteria
Donata Bugajska - wyroby z filcu, decoupage

Bogna Stepien - malarstwo, recznie wykonana
i zdobiona odziez

Kamila Rychlik - wyroby z filcu
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SMACZNE £ODZKIE

Konkurs Smaczne kédzkie przeznaczony jest dla két gospodyn
wiejskich. Ma na celu zgromadzenie wiedzy o potrawach
regionalnych oraz ich promocje.

Najsmaczniejsza potrawe wybierze jury w sktadzie:

Andrzej Polan - przewodniczgcy komisji konkursowe;.

Cztowiek z pasjg do gotowania, postac telewizyjna znana

z uwielbianego przez Polakéw Kacika kulinarnego Dzien
Dobry TVN oraz programu ,Polska ze smakiem” emitowanego
na antenie kanatu telewizyjnego Kuchnia+. Autor ksigzki
.Kuchnia Polana w obiektywie Wellmana”. Od niedawna
wtasciciel warszawskiej restauracji Mata Polana Smakow.

Mirostaw Jabtoniski - szef kuchni w andel’s Hotel £6dz. Wczesniej
zwigzany zawodowo z warszawskg Restauracja Belvedere,

z hotelem Qubus w Krakowie oraz Sheraton w Warszawie.
Realizowat program ,Inspiracje kulinarne” w TV TOYA. Byt
rowniez gosciem ,Pogotowia kulinarnego” TVP3 oraz telewizji
$niadaniowych (Dzien Dobry TVN, Kawa czy Herbata, Pytanie
na Sniadanie).

Maria Kaczorowska - dyrektor Departamentu Funduszu Rozwoju
Obszaréw Wiejskich Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
kédzkiego i oddana wielbicielka tradycyjnej kuchni. Od

wielu lat wspdtpracuje z kotami gospodyn wiejskich, ktére
wiedzg najwiecej o lokalnych potrawach na bazie przepisow
przekazywanych z pokolenia na pokolenia.

15



Ao sioiiie Site Site hte Mite ihte Site 2ot hte Mt e Mo St o4

W KONKURSIE BIORA UDZIAL:

KROLIK DUSZONY W SMIETANIE / KGW w Janikowicach
PASZTET WIEPRZOWO-DROBIOWY ZE SLIWKA / Stowarzyszenie Kobiet z Przatowa
i Dziadkowic
ZALESKI SCHAB KROLEWSKI / Stowarzyszenie Kobiet Wiejskich Wola Zaleska
PLACKI ZIEMNIACZANE Z FARSZEM OPIENKOWYM Z SOSEM GRZYBOWYM/ KGW
Justyndéw
ZEBERKA ZAPIEKANE W POMIDORACH / KGW Zacharz
UDZIEC Z KURCZKA NADZIEWANY WARZYWAMI Z KLUSECZKA SLASKA / Stowarzyszenie
Kobiet Wiejskich we Wrzeszczewicach
PIEROGI Z KAPUSTA, MIESEM | GRZYBAMI / KGW Mroga
WYKWINTNY SANDACZ Z BOROWIKAMI / KGW w Goleszach Duzych
GES W SOSIE BOROWIKOWYM Z MEODYMI ZIEMNIAKAMI / Stowarzyszenie Rozwoju
Wsi Chropy ,Stokrotka”
KAPUSTA NADZIEWANA MIESEM / Goscimowice Drugie
KACZKA Z KASZA GRYCZNA | GRZYBAMI / KGW Brudzewice
ZIEMNIAKI Z BARSZCZEM | KIELBASA DOMOWEJ ROBOTY / KGW w Bukowcu
Opoczynskim
ZEBERKO JANA / Stowarzyszenie Kobiet Wiejskich w Kopysci
ZUPA DYNIOWA Z ZACIERKAMI / KGW Marianéw Rogowski
GALANTYNA Z KURCZAKA NA SEONO / Stowarzyszenie Promocji Niewiesza i Okolic
KROLIK W ZIOLOWEJ MARYNACIE Z SOSEM SLIWKOWO-GRZYBOWYM /
Stowarzyszenie Gospodyn Wiejskich ,Paprotki”
SWIEZONKA PO NASYMU Z DODATKAMI / Stowarzyszenie Regionalne ,Boczki
Chetmonskie”
PASZTET Z SELERA / KGW w Lubiatowie
KACZKA PO WROBLEWSKU / Stowarzyszenie KGW we Wréblewie
LEPIKI / Stowarzyszenie Gospodyn Wiejskich ,Jutrzenka”
SZCZUPAK FASZEROWANY PO GODYNICKU / KGW Godynice przy OSP
GOLABKI Z MIESEM | KASZA GRYCZANA / Koto Gospodynh Wiejskich Opiesin
KASZANKA PO OPOCZYNSKU / KGW Kruszewiec Kolonia
RUMIANE UDKA GESIE Z JABEKAMI NA KRUPNIKU / KGW Andrespol
KLUSKI SLASKIE NADZIANE MIESEM Z KAPUSTA ZASMAZANA / KGW Wagry
SZYNKA GOTOWANA Z SOSEM CZOSNKOWYM / KGW w Matyniu
GOLABKI Z KISZONEJ KAPUSTY Z KASZA JECZMIENNA |1 SOSEM GRZYBOWYM / Koto
Gospodyn Wiejskich w Mogilnie Matym
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FOLK-NUTA

Konkurs FOLK-NUTA przeznaczony jest dla zespotéw
ludowych wykonujgcych repertuar folklorystyczny. Zespoty
walczy¢ beda o statuetki i nagrody finansowe.

Artystow oceniac bedzie jury w sktadzie:

Jacek Jackowski - muzyk i muzykolog, absolwent Akademii
Muzycznej im. F. Chopina w Warszawie oraz Instytutu
Muzykologii Uniwersytetu Warszawskiego. Pracownik Zaktadu
Muzykologii w Instytucie Sztuki Polskiej Akademii Nauk.
Konsultant muzyczny spektakli teatralnych, autor i wspdtautor
wydawnictw ptytowych - zwtaszcza z muzyka tradycyjna,

propagator ludowych tradycji muzycznych.

Ewelina Grygier - flecistka folkowa, ethno, world music.
Absolwentka Muzykologii oraz Etnologii i Antropologii
Kulturowej na Uniwersytecie im. Adama Mickiewicza

w Poznaniu. Obecnie w ramach studiéw doktoranckich

w Instytucie Sztuki PAN prowadzi prace badawcze dotyczace
muzyki w przestrzeni publicznej.

Marian Musko - instruktor tarica i choreograf. Absolwent
Szkoty Baletowej w kodzi i jej wieloletni wyktadowca. Przez
wiekszag czesé swojego zycia zwigzany z zespotami ludowymi
i folklorystycznymi.

17



W KONKURSIE BIORA UDZIAL:

Amatorski Zespot Regionalny im. Wh. St. Reymonta
Zespot Folklorystyczny ,TREBACZEWIANIE”
Zespot Obrzedowy z Chojnego
Zespot ,Znad Swedrni”
Reprezentacyjny Zespot Piesni i Tanca ,Tramblanka”
Zespot Piesni i Tanca ,Dobron”
Regionalny zespdt Piesni i Tanca ,Boczki Chetmonskie”
Dzieciecy Zespdt Ludowy ,Kocierzewiacy”
Zespot Spiewaczy , BUKOWIANKI”

Zespot folklorystyczny ,SMARDZEWIANIE”
Zespot Folklorystyczny w Makolicach
Zespot Piesni i Tanca ,Kalina”

Kapela Szymona
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GOSCINNIE WYSTAPIA

Zespot Akordeonistow OSP Andrespol zostat zatozony w listopadzie
2007 r. przez Janusza Strzeminskiego. W jego sktad wchodzi 10
mezczyzn grajacych z zamitowania do muzyki. W repertuarze
majg muzyke ludowg, taneczng, jak i biesiadng. Zespdt bierze
udziat w konkursach i przeglagdach zdobywajac nagrody oraz
wyrdznienia. Swoimi wystepami wzbogacajg programy imprez
gminnych, powiatowych, wojewddzkich i krajowych.

Zespot Ludowy Grabiczanie powstat w 2010 roku z inicjatywy
mieszkancéw gminy Grabica. Z zatozenia miat on mieé
charakter zespotu amatorskiego, a jego celem byta
popularyzacja wsrod mieszkancéw regionu muzyki ludowej
tzw. folkloru reaktywowanego. Z biegiem czasu repertuar
poszerzyt sie 0 muzyke popularng, koledy i pastoratki, rowniez
te stare i zapomniane. Zespdt z powodzeniem bierze udziat

w przegladach i konkursach oraz uswietnia imprezy gminne,
powiatowe i wojewddzkie.
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